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O Alfrocheiro apareceu em Portugal e no Dao depois da filoxera, onde encontra o seu
territorio natural. Mas nao conhecemos parentesco estrangeiro ou origens nacionais,
apesar de em tempos ter sido conhecido pela designagao “Tinta Francesa de Viseu”.
Casta muito rara e de altitude ensina-nos a produzir pouco e a respeitar a sua
fragilidade, para obtermos taninos firmes, mas muito delicados e estruturantes.



ENQUADRAMENTO
Primeira Vindima: 2018 Propriedade: Familia Amorim
Endlogo: Rodrigo Costa

VINHA

Castas: 100% Alfrocheiro

Solos: Graniticos Sub-regido: Castendo Modo de producéo: Integrada
Vindima: Manual Rendimento Médio: 6000 kg/ha

NOTAS ADICIONAIS DA ENOLOGIA

100% desengacgado por vibragao

Estagio: 20% em barrica nova de Carvalho francés de 500 litros; 80% em barrica de
segundo ano de carvalho francés de 500 litros durante 12 meses

Alcool: 13% Vol Engarrafamento: janeiro 2026

ANO VITICOLA 2022

Uma primavera atipica bastante fria no seu inicio aliada ao intencional atraso das podas,
por opgao técnica, originou um desfasamento no ciclo vegetativo. Desta forma evitamos
a exposigao as geadas tardias que se formaram na primeira quinzena de abril na regiao
demarcada do Dao. A floragdo ocorreu com tempo solarengo o que permitiu a generosa
formacgéao de bagos, com cachos completos.

Junho, julho e agosto foram meses sem pluviosidade, com temperaturas diurnas
elevadas, mas com noites amenas que permitiram uma evolugao do desenvolvimento do
cacho com racios equilibrados. Estas amplitudes térmicas em vinhas perfeitamente
implantadas e adaptadas, aliadas a riqueza de agua no subsolo, proporcionaram uma
equilibrada evolugao da maturagéo, originando uma qualidade excecional de uva. Estas
condigbes particulares do microclima da Taboadella permitiram-nos elaborar vinhos de
perfil e riqueza que espelham o terroir inico que lhes da origem.

www.taboadella.com



